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Recette du glacage pour les cupcakes sorcrere

. 250 g. de, Mascarpone 150 ml de Creme fralche 50 g de Sucre glace

& _Melanger Ie Mascarpone aVec une spatule pour le’ ramolhr :

. - ajouter le sucre glace et. la créme fraiche et battre jusqu'a obtentlon d’une e
« .. consistance cremeuse et ferme Colorer avec les colorants allmentaires de

- votre choix.. : : : :

: " Mettre. dans une poche a dou1|le et decorer le dessus du muffln avec une
o quantlte genereuse de créme de mascarpone :

L Décorer avec des chapeaux de sorciére en pate d' amande

.. Astuce: sSi.vous n 'avez.pas de poche a- dou1lle vous; pouvez verser la créme
+. dans le coin.d’un grand sachet de congelatlon couper la pomte etl utlllser £

© .comme une poche a dou1[le

La recette des p tlS cookles llcorne .

, -Ingredlents (5 personnes) ‘Pour env1ron 25 P'tits cook1es o
" * Un demi sachet de levure Pepltes de chocolat Emportes pleces1 25g de beurre Du
. -sel 250g de farine1 25g de sucre blanc1 U :

.'ETAPE'1 Dans un grand saladler Melanger la farme Ie sucre et la levure
S T A]outez y une pmcee de sel : :

-E"_I_'APE“Z Faltes fondre le- beurre, aJouteZvy loeuf purs mcorporez le tout a Ia
; i preparat1on precedente ’ : .

a obtemr une Belle boule. -

i 'ETAPE. 4 Sur une table aJoutez de la farlne et posez votre boule Etalez la pu15
i faconnez des.P'tits cookies a lalde de lemporte plece (51 fa pate colle
: trop n‘hésitez pas a ajouter de la farine). - -

~ ETAPE 5 : Enfourner VoS P tlts cookies dans le‘four a 180 C pendant 10 mmutes i

‘E‘TAPE"_S AJouter les pépites de chocolat melanger le tout avec vos maln de facon:~ 1
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. Recette des browmes pour la gazette pour 6 personnes

T it s . '. g it s . '. s ‘,"-.. i Pour IES gateaux ; fi R it s i ‘,"-'. : i ‘,"-'. s . '. Syt

Chocolat noir : 200.g. Sucre en poudre 150 G.3 Oeufs Fanne de ble 150G,
Beurre: doux : 100 G : '

Poprlallmoule(gi MR (0 NI N e

Farlne de blé: 30 g Beurre doux 30 g L, ; ;
: tape' Prechauffer Ie four a 180 C (th. 6) ) t o t
Etape 2 Falre ramolhr le beurre & temperature amblante T T
Etape. 3 Faire fondre le chocolat au. bain-marie en mélangeant; reguherement 5. ,

tape 4y Dans un’ saladler melanger v1goureusement le beurre. ramolh et le .
sucre jusqu'a obtenir une preparatlon blanche et homogene AJouter i
alors 1/3 de fa.farine et 1 ceuf: Bien melanger avant de mettre le ;=

2 reste de fanhe etles2 derh1ers oeufs t i

AJouter enfm Ie chocolat

: tgpe 5 ‘Beurrer et fariner le moule (de 21 cm x. 28 ) e e
"+ Verser la préparation dans le moule et enfourner pendant 15 min.
Ver1f1er la ctisson a lalde de la lame d un couteau (elle d01t etre i
legerement sou1|lee) e i e e

Etape 6 A la sortie dui four, lalsser le browme refr01d1r pendant 10 min avant
deledemouler e O COe A COe A Cae s

Lors de [a decoupe il d01t etre croustlllant a lexterleur et fondant a llnteneur
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